
Degustační
Amuse bouche

Jemný kravský sýr s uzenou paprikou a chlebem
 10cl cuvée Colombard / Sauvignon blanc – Domaine

Haut-Marine,  Gascogne-suché

Polévka
Krémová kyselica s restovanou hlívou

ústřičnou, krupice a kadeřávek

Předkrm
Uzené filátko ze pstruha, veganská majonéza s

nakládanou zeleninou, cracker z brambor a kmínu

Dezert
Domácí kokosová laskonka s ganache z bílé

čokolády,  limetkou a malinami 
 10cl cuvée Colombard / Sauvignon / Gros Manseng –

Domaine Haut-Marine, Gascogne-polo sladké

Cena menu 870 Kč/osoba

K O U P I T  V O U C H E R

Restaurace La Cave
LH Hotel Dvořák Tábor ****
Hradební 3037, 390 01 Tábor

www.lhdvoraktabor.cz
+420 601 165 855

M E N U

RESTAURACE LA CAVE

Hlavní chod
Vyzrálé kachní prsíčko s rybízovou omáčkou,

mandlovou kroketou, celerovým pyré a dvojboj
z černého kořene

 10cl cuvée Merlot / Cabernet sauvignon – Domaine
Haut-Marine, Gascogne-suché

vč. vinného párování, kávy a karafy vody

https://www.lhdvoraktabor.cz/booking?prefervoucher=759
https://www.lhdvoraktabor.cz/
tel:+420601128496

